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SETTE GIORSI

7 RISTORANTI
di Valerio M. Visintin

EI Pollo Gordo
mer

Cucina Tradizione peruviana con preparazioni a

base di pollo in prima Fila alla brasa (marinato

e cotto alla brace), broaster (cioè, fritto) e in
altri modi. Ma c'è anche pesce: chupe de

manscos (stufato), arata croccante... Voto 7

Ambiente Arredo semplice, quasi spoglio,

atmosfera vivace e accogliente. Voto 6,5
Prezzi Conto sui 30 euro, bere a parte.
Scelto perché Ogni giovedì, «buffet marino

criollo» a 17 euro.

'Zona Dergano Via Imbonati 71
Tel. 02.39.43.31.11, Chiuso lunedì

Mykonos
sa b

Cucina II più classico repertorio greco.
Taramosalata (salsina di uova di pesce),
tiropita (sfoglia ripiena di feta), moussakà

(pasticcio di carne, melanzane e besciamella)
souvlaki (spiedini di carne). Voto 7

Ambiente Riproduzione fedele di una tipica

taverna ellenica, con pareti bianchissime e

mobili i di legno scuro, Voto 7,5
Prezzi Conto sui 40 euro, bere a parte.
Scelto perché Voglia matta di vacanze.

?Zona Martesana Via Tofane 5. Tel. 02.26.10209,

Chiusa a pranzo da lunedì a venerdì

Dalla Zia

Cucina Ristorante di ispirazione toscana, gnocchi
al gorgonzola, pennette zafferano e funghi,

tagliata, costata, filetto, patate «erotiche». Voto 7
Ambiente L'arredo è un panorama non meno

confortante. Tovaglie colorate, soffitto a cassettoni,
luci calde e un servizio amichevole, rapido, ma
tutt'altro che frettoloso, cui si applicano in prima

persona il signor Franco e il figlio Davide. Voto 7
Prezzi Conto sui 40/55 euro, bere a parte.
Scelto perché Un porto sicuro

'Zona Stazione Centrale Via Gustavo Fara 12

Tel. 02.66.98.70,81. Chiuso sab, a pranza e dam.

Vincenzo Capuano

Cucina Pizze «a canotto»: con vasto cornicione

che va tagliato con un forbicione, per non
comprimerlo. Non troverete marinara e margherita:
c'è spazio solo per le invenzioni personali. Sennò

frittatine di pasta e montanarina, Voto 7+

Ambiente Vietato prenotare. Ci si arma di

pazienza e si affronta la coda. Spettacolare il
banco dei pizzaioli. Problemi di acustica. Voto 617
Prezzi Pizze 10/16 euro.

Scelto perché Una pizza napoletana diversa.

dona corso Lodi Via Lazzaro Papi 7
Tel, 347.37,12,825, Aperto tutti i giorni

cose dolci
LEGGERISSIMA «ANGEL CAKE»

Troverete solo due specialità nella neonata
pasticceria «Oslo»: gelati e, soprattutto, Angel

Cake, torta angelica. Un classico della pasticceria
made in Usa, anche se lo slogan della casa
raddoppia il riverbero metafisico con uno slogan

ardito: «Made in Heaven». Questo tortone

spugnoso, ma eccezionalmente lieve, è un
parente etereo del pan di Spagna, sul quale
svetteranno, al momento dell'ordinazione, nuvole

di panna montata e altri ingredienti colorati e

zuccherini (creme, frutta fresca o caramellata...).

E la Norvegia cosa c'entra? Niente: il marchio è
libanese. Prezzi: 6/10 euro a fetta.
10slo Zona Tribunale. Via Corridoni 1. Su Instagram

oslo madeinheaven. Chiuso domenica

La Cozzeria

=aria Punta sulle cozze (l'avreste mai detto?),

preparate in mille modi e servite nelle classiche
pentole colorate in compagnia di patatine fritte.
Ma il menu ha sviluppato una personalità più
profonda, sommando ostriche, pastasciutte di

pesce e altri sfiziosi bocconi marittimi. Voto 7

Locale simpatico, cucito con una
tessitura ironica e popolare, Voto 6/7

.zi Sui 40 euro, bere (e ostriche) a parte.

none Materia prima doc, cotture semplici.

Zona Porta Vittoria Via Pietro Calvi 34
Tel. 328.56.12361. Chiuso lunedì

Magolfa & Go

Cucina Un menu agile, su due binari, Da una
parte, la lista delle pizze. Dall'altra, quella dei
panini. Anzi . degli ingredienti aggiuntivi di un

panino con falafel e hummus. Voto. 63
Ambiente Un paio di sale farcite di tavoli, con

banco davanti all'ingresso e poco altro. Schermo
gigante per gli eventi sportivi. Cordialità, Voto 6,5

Prezzi Pizze 3/7 euro, panini 5 euro,
Scelto perché Spuntino veloce e poi via, nella
movidal

?Zona Darsena Piazza XXIV Maggio 6

Tel. 02.49.69.40,48. Aperto tutti i giorni

Pane al pane
vino al vino mar
Cucina Salumi piacentini e formaggi con gnocco
fritto, raspadura lodigiana, pisarei cori fasoeu

(gnocchetti piacentini), tortelli di zucca, piccola di
cavallo (carne macinata), cotoletta. Voto 7
Ambiente In un quadrilatero ingombro di tavoli,

arredato con stile campagnolo, sì riassume
questa trattoria tascabile di marca padano-
piacentina. Voto 6/7
Prezzi Conto sui 40 euro, bere a parte.
Scelto perché Poca spesa, tanta resa.

?Zona Porta Venezia Via Tadino 48

Tel. 02.20.46.300. Chiuso domenica e lunedì

appena
aperto

RISTORANTE/1

I classici napoletani
(pizza compresa)
Seconda apertura milanese per la

catena nata a Napoli. All'interno del

Leonardo Hotel Milan City Center,
proposta campana (piatti 10,50/30

euro): parmigiana di melanzane,.

spaghetti alla Nerano, zia alla

genovese, pizza (da 6,50 euro),,,
?Fresco Sarpi Zona Sarpi
Via Aristotile Fioravanti 18

Tel. 340.56.74.640. Aperto tutti i giorni

RISTORANTE/2

'i mare

Dopo lunga chiusura riapre in una

nuova location, moderna e pop.
L'offerta (piatti 14/30 euro) punta

sempre sul pesce e in particolare sui
crudi: spaghetti alle vongole con

bottarga e uova di riccio, fettuccine

cacio e pepe con crudo di gamberi
rossi, spigola al sale_.

?osteria di Brera Zona Brera
Via S. Marca 5. Tel. 02.29.06.10.51

Aperto tutti i giorni

RISTORANTE/3
Stile Belle Epoque,
piatti italiani e francesi
Aria da Belle Époque parigina, cucina
che guarda all'Italia con qualche

omaggio alla Francia (come escargot
à la Bourguignonne, cioè lumache, e
soupe à l'oignon, zuppa di cipolle).
Piatti 14/35 euro. Anche cocktail bar.

?Ville Lumière Zona Coni Zugna

Piazzale Aquileia 12

Tel. 340.41.12.622. Chiuso lunedì

.Federica Maccatta
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